Déecouvrez

l.e lraiteur

— APERITIF -

M ini Wro ps ‘]800CFP / Douzaine

Saumon fumé et creme ciboulette
Jambon crudités et mayo au curry
Jambon cru, pesto et crudités

Burgers Dinatoires 4800 cFP/bovzaine

Concombre, fromage et Saumon fumé
Bagnat Thon
Poulet curry

— PAINS SURPRISES —

Charcutier 60 pieces 7800°¢FF°

Jambon blanc, Saucisson,
Serrano, Chevre

Saumon 60 pieces 8200¢F

Jambon blanc, Saucisson, Serrano, Thon
Mayonnaise, Saumon

— MINI FOURS SALES -

A réchauffer 2400CFP/Dovzaine

Mini croissant Jambon
Mini quiche
Mini Pizza
Roulé ala Saucisse
Feuilleté Chevre
Feuilleté Emmental

— MIGNARDISES SUCREES -

160Cfp / piéce 2 16OCFP / Douzaine

Tartelette Framboise, Tartelette Chocolat,
Tartelette Citron meringuée, 3 Chocolats,
Royal, Fruits rouges, Nuage exotique,
Choux Mangue, Choux cassis

— APERITIF -

Mini Cakes 14OOCFP / Douzaine

Cannelé aux lardons
Financier aux olives
Madeleine tomate séchée

Nos Canapés 3200 CFP/Dovzaine

Pain tradition Chevre et Jambon cru
Pain de Seigle ciboulette et Saumon
Pain complet, Poulet et Tomate confite

— PLAQUES SALEES —

Quiche Lorraine 8000°7
Pizza Lardons 7500¢FP
Pizza Chévre 8000¢fF

Coupez-les en 24 / 48 / 96 parts
selon vos envies

— PLAQUES SUCREES

Tarte aux Pommes 7500
Tarte aux Poires 8000°¢FF
Tarte a PAnanas 8500°¢FF

Coupez-les en 12 ou 24 parts
selon vos envies

— CHOUQUETTES —

Vides 120CFP/Piéce
Garnies Créme Diplomate 190¢FF/Piece

— CANNELES -

750CFP / Douzaine

Nature / Pate a Tartiner / Caramel
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Déecouvrez

l.e lraiteur

Simplifiez-vous la vie en toute occasion
Découvrez nos pieces fraicheur et gourmandes
pour vos apéritifs !

—  QUELLES QUANTITES POUR UN APERITIF? —

Prévoyez un nombre de pieéces adapté en fonction
de la durée de votre événement.

—  POUR UN APERITIF D'UNE DUREE DE:

*Environ 45 min : 6 pieces salées et 1 sucrée par personne
*1h et plus : 12 pieces salées et 2 sucrées par personne
*2h et plus : 18 pieces salées et 3 sucrées par personne
*3h et plus : 24 pieces salées et 4 sucréees par personne

— QUE CHOISIR POUR COMPOSER VOTRE COCKTAIL? —

Du salé pour entrer en matiere :
Wraps, Canapeés, Mini-cakes, Bouchées assorties, Pains surprises...
Plagues salées

Du sucré pour terminer en beauté :
Mignardises, chouquettes, cannelés... ou un gateau a la carte
OU SUr mesure

Excell W
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